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SCHÄRFEN

PFEFFER IN FRUCHTIG
Eine Urlaubsreise führte die Berlinerin Anja Matthes dorthin, 
wo der Pfeffer wächst: nach Südostasien. Dort entdeckte sie 
ihre Begeisterung für das vielseitige Gewürz, gründete 
kurzentschlossen die Marke „Pure Pepper“ und begann, fair 
gehandelten Pfeffer nach Deutschland zu importieren. Die 
Sorte „Timut“ (40 g, ca. 10 Euro) ist sehr scharf und fruchtig. 
Mit ihren filigranen Zitrus- und Grapefruitaromen schmeckt sie 
gut zu Desserts, aber auch zu Jakobsmuscheln und Fisch. 
www.purepepper.de

BESTELLEN

VON DER WEIDE
Bei „Genuss vom Schäfer“ kann man 
Lammfleisch direkt bei einem von 
sieben Hirten aus verschiedenen 
Regionen bestellen. Sie können ein- 
zelne Stücke ordern oder sogar 
ein ganzes Tier. Es gibt auch eine 
„Probierbox Lamm“, darin sind u. a. 
Schulter, Haxe, Hals und Rollbraten 
(ca. 4,2 kg, ca. 70 Euro).  
www.genuss-vom-schaefer.de

GENIESSEN 

BROT UND WEIN
Das Winzerehepaar Carolin Spanier-Gillot und Oliver Spa- 
nier hat sich etwas Tolles ausgedacht: Brot, das vom 
Bäcker ihres Vertrauens mit der Hefe ihrer Weine ge- 
macht wird. Für »e&t«-Leser packen sie den passenden 
Wein dazu: zum Bauernlaib den Kühling-Gillot Oppenheim 
Riesling (20 Euro inkl. Versand), zum Landbrot 
den Battenfeld Spanier Hohen-Sülzen 
Riesling (22 Euro inkl. Versand).  
Zu bestellen: Tel. 0 61 35/23 33 
www.kuehling-gillot.de
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